@ VORBEREITUNG: 15 min.  BACKZEIT: 40 min.

SAFTIGE LEBKUCHEN

AUS DEM CAMPING-BACKOFEN

Alle trockenen Zutaten miteinander vermischen.

Eier und Zucker schaumig schlagen.
Butter schmelzen und Milch unterrihren.

Abwechselnd die Halfte der trockenen Zutaten
und die Halfte der Butter-Milch-Mischung vermengen.
Danach die Eier-Zucker-Mischung zugeben.

Kraftig verriihren.

Omnia-Form einfetten und mit Semmelbrdseln
ausstreuen, den Teig hineingiefBen.

Kuchen bei niedriger Temperatur ca. 40 Minuten
backen.

Kuchen aus der Form nehmen und abkihlen
lassen.

Auskihlen lassen und nach Belieben dekorieren.

BERGERS
CAMPING

ZUTATEN FUR DEN
TEIG

4 Eier

270 g Zucker

1,5 EL Zimt

1 TL gemahlene Nelken
1 TL Kardamom

1 TL gemahlener Ingwer
100 g Butter

100 ml Milch

240 g Mehl

2 TL Backpulver

Butter und Semmel-
brosel fur die Form
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